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- O ritual da
caicuma koya
dos Kanamari

O ritual da caicuma koya ¢ um dos mais tradicionais entre o povo
Kanamari da regido dos rios Itucuma, Jurua, Xerud e seus afluentes. A )
caicuma koya faz parte do cotidiano dos Kanamari. Este povo, apesar das

. necessidades criadas pelo contato com a sociedade nacional, ainda mantém
suas manifestacdes culturais proprias.

Os Kanamari permaneceram praticamente isolados até a segunda metade
do século XIX, quando as frentes extrativas de seringa penetraram pelos
rios Jurua e Jutai e regides limitrofes. Todos os ‘grupos Kanamari se
autodenominam Tikana, identificando-se como pertencentes a diversos clis
(Djapa) cada um relacionado a um determinado animal que define a sua
origem. Portanto, conhecer o ritual da koya & conliecer também um pouco
da luta, da histéria, da origem, dos sentimentos, da cultura kanamari. O

relato que segue foi extraido do livreto Aspectos da Cultura Kanamari, de

Araci M. Labriak e Lino J.O. Neves.

—Alimento, motivo de canto™

A caicuma koya & um dos componen-
tes Dasicos da alimentacdo do dia-a-dia
dos Kanamari, além de se caracterizar
uin compleimento fundamental tanto nas
festas,como nos diversosrituais desse po-
vo, da familia lingiiistica Katukina.,

A koya, vma espécie de mingau de
macaxeira cozida, fermentada ou'ndo, &

‘preparada de forma diferente entre os

Wiri Djapa (Gente-da Queixada) e 0s de-

- mais clds Kanamari. Porém, desde seu

preparo até o seu consumo, ela &, na ver-

- dade, um ritual em si.

As mutheres Wiri Djapa utilizam, co-
mo ingredientes no preparo da koy4, so-
mente a macaxeira e a agua. A macaxei-
ra, descascada e cortada em pequenos
pedagos, & cozida e colocada em potes de
barro (mord). Pouco antes de ser servi-
da, & acrescida de 4gua para, em segui-
da, ser peneirada. Durante todo o ritual
de preparo da koya, as mulheres costu-
mam entoar cantos. A sobra dos peda-
¢os de macaxeira (koyfipord) é utilizada

‘também na alimenta¢io diaria dos Ka-

namari, junto com & carne de caga ou de
peixe,

*Além de macaxeira ¢ de Agua, as mu-
lheres dos outros ¢lds Kanamari utilizam
ainda, no preparo da koy4, a batata do-
ce que, em quantidade bemn menor que a
macaxeira, tem a finalidade de adocar e
apressar o processo de fermentacio.
Ap0ds toda a macaxeira estar descansada

vezando no fogo, em potes de barro, as .
mulheres vdo socando, com uma pa de
madeira, a macaxeira j4 cozida. Neste
momento de preparo, vdo também mas-
tigando a batata doce, mistirando-a a
massa’ de macaxeira. Depois que a Glti-
ma panela de macaxeira estiver cozida e
a batata doce mastigada e misturada; as
muiheres vio acrescentando 4gua, e pe-
neirando. Q trabalho das mulheres ter-
mina guando toda a massa de macaxeira
estiver peneirada, o qual resulta em um
ou mais potes cheios da koya, pronta pa-
ra ser servida. -

O preparo da cdiguma & tarefa exclusi-
va das mulheres Kanamari. Esse prepa-
ro, porém, lhes é proibido quando elas
se encontram em periodo menstrual ou
pos-parto. .

Apbds o preparo da caiguma, geral-
mente ao final da tarde, as mulheres vio
para o terreiro da aldeia ¢ 14 entoam can-
tos, chamando os homens para prova-
rem a koya.

Muitas s8o as mulheres que servem a
koy4, a qual os homens bebem com pra-
zer e alegria. N3o s6 em época de festas,
mas também em dias comuns, ndo raro.
apos servirem aos homens, as mulheres
cantam no terreiro, pedindo koya. Aten-
dendo ao seu pedido, os homens vio
buscar a koya e, ao trazé-la, também
cantam, oferecendo e servindo as mulhe-
res. :

Q cortada, enquanto as panelas vio se re-




