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A criacdo de queixadas,
javalis, capivaras e
catetos para consumo
esta crescendo no
Brasil, e é incentivada
pelo Ibhama porgue
ajuda a preservar o
meio ambiente

A criacdo de animais silves-
tres, o abate e a venda de car-
nes exoticas estdo se tornando
um negocio lucrative para o
bolsodos criadorese paraana-
tureza. O mercadodecomercia-
lizagcdo de animais como cate-
to, capivara e queixada tem
créscidomuito nos tltimos cin-
coanos. Hoje, ja sdo 200 criade-
res, mas apenas um abatedor.
O negédcio deve ser alavancado
pela Pro-Fauna Assessoria e
Comércio, empresa que man-
tém uma fazenda experimen-
tal de 66 hectares em Iguape,
no Vale do Ribeira, onde tam-
bém fica o primeiroe matadou-
ro-e frigorifico de animais sil-
vestres com registro no Minis-
tério da Agricultura do Pais.

A Inspecdo Federal da Pré-
Fauna, obtida no inicio domés,
vai permitir a comercializacio
de carnes ex6ticas em todo o
Brasileexterior. Nosnoveanos
defuncionamento da empresa,
a venda das carnes s péde ser
feitano Estado de Sao Paulo por
causa da Inspecdo Estadual. A
Pré-Fauna mantém em Sao Pau-
lo a Empério Silvestre, loja nos
Jardins que vende as carnes de
capivara, queixada e cateto,

4 além de distribuir carnes exéti-

cas de outros produtores.

Para o engenheiro agréno-
mo e proprietario da Pré-Fau-
na, Paulo Bezerra Silva Neto, a
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criagdodeanimais silvestres é
“a melhor estratégia para a
conservacao do meio ambien-
ie”. “As dreas remanescentes
de mata podem ser utilizadas
para fins econdmicos sem ter
de desmatar”. O engenheiro
agrénomo explica gue 4 pecua-
riadomato, como & conhecida,
s6 podedar certo seoambiente
estiver preservado paraos ani-
mais se desenvolverem.

Criagdo ecoldgica

Bezerra nfo concorda com a
corrente ambientalista que pre-
g2 que 03 animais para abate
5&0 capturados na natureza.
“Vocé pode encontrar mais bi-
chos nas fazendas do que na na-
tureza”, afirma. “Nés coloniza-
M08 novas areas que ja ndo ti-
nham mais animais silvestres,
Os animais que o homem cria
néo fazem falta para a nature-
za”. Bezerra também ressalta
que, “diferentemente do que to-
do mundo pensa”, os animais
né&o vivem em cativeiro. Para
cada espéceiedeve ser designada
uma area de pelo menos 25 mil
metros quadrados. “A criacdo é
em sistema semi-extensivo”,

Segundo o engenheiro, a ar-
reoba da capivara custa duas
vezes mais do que a de boi e
ndo prejudica o meic ambien-

-te. *Paracriar animaissilves-

tres, ndo ha necessidade de
mexer em nada na natureza;
jaoboiprecisadepasto, que é
areadesmatada’.

Incentives

O Ibama incentiva os cria-
douros. Segundo abidloga do Se-
tor de Ecossistemas, Marli Pen-
teado Carbonari, com os cria-
dourosé maisficil instituir pro-
gramas de manejodafaunaedi-
mHNuir o trafico de animais sil-
vestres. "Qualquer retirada de

- Existem quatro categorias de

“umveterinariodo Ministérioda

animal da natureza tem de ter
autorizacio do Ibama”.

Os animais sao marcados pe-
Io criador, muitos ja tém mi-
croship, O criador deve entre-
gar ao Ibama relatdrios perié-
dices sobre eles. “E quase im-
possivel uma fazenda dessas
ser usada para cacadas, por
exemplo”, explica a bidloga.

Nos cardéapios de
restaurantes finose
caros, as cacas estdo
encontrando espaco
cadavez maior. £ ojavali
Jachegou aos rodizios

criadouro controladas pelo
Ibama: cientifico, conservacio-
nista, comercial da fauna sil-
vestre brasileira e comercial
da fauna silvestre exética.

Bezerra trabalha com 30 fa-
zendas parceiras que produ-
zem 08 animais silvestres pa-
raabate e comercializaciona
Pré-Fauna., Na fazenda de
Iguape, o frigorifico e v abate-
dourc ainda sdo pequenos,ea
producio artesanal; sdo duas
toneladas mensais de carne
de cateto, queixada, capivara
e javali (este nao é produzido
pelafazenda, sd é abatido).

O abate, conhecido como hu-
manitario porgue é feito com
choque de 300 volts por cinco se-
gundos, ocorre duas vezes por
semana, com 30 cabecas por vez,
e & sempre acompanhado por

A0s poucos, as cacas vdo en-
contrando o seucaminho para
as cozinhas dos restauranies.
As aves ja sdo velhas conheci-
das, freqiientando hd muito
fempo 05 cardapios de restau-
rantes finos, notadamente ita-
lianos. Entre as cacas de péio,
a presenca do javali é particu-
larmente marcante nas chuy-
rascariuas.

Euvidentemente, a presenca
das cagas aumentou muito de-
Pois que os animais passaram
a ser criados em cativeiro, ga-
rantindo uma continuidade
no fornecimento.

As codornas e as perdizes
sdo 0s animais silvestres mais
difundidos. Alguns restauran-
tes franceses servem essas
ates, mas suda presenca é mafs
marcante nos italionos, onde
elas aparecem normalmente
em molhos de vinhos, servidas
com polenta. Infelizmente, sGo
normalmente as casas italia-
nasde mais classe, mais caras,
que utilizam mais essas cagas.

O Ca’ D’Oro (Rua Augusta,
129, fel. 236-4300) foi um dos
pioneiros da cozinha do Norte
da Italia e as suas codornas
com polenta (R$25) sdio delicio-
saseficaram justamentefamo-
sas. Esse grande restaurante
Sfaz ainda uma atraente perdiz
@ Rossini (com molho Madei-
ra, figado de frango e servido
com risoto ou polenta, R3 28).

D. Maria Zanchide Zan faz
umae das melhores codornas
de Sdo Paulo no restaurante
que leva o seu nome (Rua Ba-
rio de Capanema, 568). As
aves sdo perfumadas pela sal-
via, nummolho devinho bran-

. ¢0 e servidas com tagliolini
(ou polenta, R§ 28,20).

No grande Fasano (Rua
Haddock Lobo, 1.644, tel.
852-4000), 0 novo chefe italia-
no Salvatore Lot fuz uma exce-

Agricultura. Os animais devern
ter um ano de idade e 40 quilos.
Comalnspecio Federal, Be-
zerra planeja agora investir
em Goias e Brasilia. Goias,
por exemplo, esta dando in-
centivos fiscais para a cria-
¢édo de animais silvestres. No
municipiode Jatai(GQ), apre-
feituraesta incentivandoa im-
plementacio de 25 fazendas.

Camila Garcia

0 abate dos animais silvestres
(30 de cada vez) é
‘humanitario’: um choque de
300 volts por ¢inco segundos
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DS animais silvestres

lente perdiz com vinho branco
servida com polenta (R$ 38),

Luciano Boseggia, que foi do
Fasano, estd estreando o 6timo
Cardinale {Avenida Higiend-
polis, 674, tel. 3664-8798) com
trés pratos de aves silvestres:
polenta com um ragu de codor-
nas (R$ 14), uma massa em for-
ma de triangulo recheada com
perdizradicchio e abdbora (RS
22) e uma perdiz recheada com
passas, figado e pinole (R 25).

Noelegante e muito borm Na-
poleone, uma interessante per-
diz preparada é moda antiga,
desossada, num molho com vi-
nho Jerez e servida com um
gratin de magds carameliza-
das (R333).

Omuis simples, porém capri-
chade Il Cacciatore (Rua San-
to Antonio, 855, tel. 256-1390)
ainda faz uma perdiz rechea-
da com verduras, num molho
de vinho branco e flambada
neconhaque (R§25). Ea tnica
caca gque sobrou nessa casa
tradicional do Bexiga.

A golinha d’Angola tam-
bém pode ser considerada
UM Caga, COM SUC Carne escii-
ra, muito saborosa. O 6timo
Freddy (Praca Gastéo Liberal
Pinto, 111, tel. 3849-0977) faz
essa ave desossada, no forno,
com molho de vinkho branco, er-
vas aromdrticas e servida com
risoto g milunesa (R$ 28).

Entreas cacasde pélo, o java-
liéamaisdifundida. Umances-

.,

ros guadrados para viver

traldo poreo, cricdo em cativei-
¥o, com carne saborosda, pouca
gordura, um fogue selvagem
bem nitido, e gue estd sendo ser-
vido por varias churrascarias.

0 popular javali

Na excelente Rubaivat (Ala-
meda Santos, 86, tel. 289-6368,
e Avenida Brigadeiro Faria Li-
mua, 533, tel. 829-9488), o javali
Jotincluido nas feijoadas servi-
das aos sabados (RS 30). Cria-
do na fuzenda do proprietdrio
no Mato Grosso, o javali é mes-
mo de primeira, comcarne deli-
cada e pouca gordura. Quem
quiser, pode encomendar (com
pelo menos trés horas de ante-
cedéncia) as costelinhas de ja-
vali, que sGo mesmo maravi-
thosas, talvez a melhor parte
doanimal (R 33,50).

Encontramos ainda o java-
li e outras cacas em vdrios ro-
dizios declasse. Na OK (Praca
Bento Camargo de Barros,
172, tel. 3811-7070), o rodizio
saipor R§ 19,90 nos dias da se-
mana e R$ 24,90 gos domin-
gos, e serve também faisdo, co-
dorna e jacaré. O Jardineira
Grill (Avenida dos Bandeiran-
tes, 1.001, tel. 820-0298) incluio
javali em seu rodizio, que cus-
ta R 33,90. Na Master Grill
(Rua Estela, 615, tel. 573-6063),
o rodizio custa R$ 36,80 e pro-
béejavali, fuisdo, codorna e ja-
caré entre seus assados.

Odétimo Freddy defendea tra-
dicdofrancesa com umpernilde
Javali assadoe com o seu molho,
servido com um puré de abobo-
raerisotode agafrdo. Uma com-
binagdio interessante (R$28).

Saul Galvdo
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Costelinhas de Javall, talvez a mals deliciosa parte do animal




