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Petiscos de baru
A extragao do barueiro, arvore frutifera
nativa do cerrado, comeca a servir co-
mo complemento de renda para peque-
nos produtores do Centro-Oeste. Na ci-
dade de Caldazinha, a 35 quilémetros
de Goidnia, a Rede de Comercializagio
Solidéria de Agricultores Familiares e
Extralivistas do Cerrado, da qual par-
ticipam 380 familias, fechou contrato
com ¢ grupo Pdo de Agdcar para forne-
cer 100 kg mensais de améndoa de ba-
ru. O fruto serd fornecido como petisco
torrado, em embalagens de 35g, & ma-
neira do amendoim e da castanha-do-
. para. A rede, que ji produz farinha de
! baru, deve lancar também cookies com

sabores de mel e gergelim. Todos véo
levar a marca “Empério do Cerrado”,
criada para identificar a procedéncia e
qualidade dos produtos.

A novidade vai agregar valor & produ-
¢fo, hoje estimada em 1.000kg/ano de
farinha. Cada 40kg a 50kg do fruto, ren-
dem de 2kg a 2,5kg de farinha, segundo
um dos diretores da rede, Permino Luiz
Ferreira. A casca, que representa 94%
do baru, deve ser aproveitada, em bre-
ve, COmo carvao.

A histéria da rede é um dos exemplos
que serdo apresentados no semindrio
“Experi@ncias de Meios de Vida Sus-
tentaveis no Cerrado”, que acontece
hoje e amanha, em Brasilia, promovida

pela Empresa Brasileira de Pesquisa
Agropecudria (Embrapa), Universidade
de Brasilia {UnB) e Instituto Brasileiro
do Meio Ambiente (Ibama). O pesqui-
sador José Felipe Ribeiro, da Embrapa
Cerrados, de Planaltina (DF), diz que 0
objetivo do encontre & disseminar o
trabalho de comunidades com expe-
ridneias bem sucedidas de convivéncia
com as espécies pativas, inclusive com
retorno econdmico da biodiversidade.
No semindrio, técnicos e representan-
tes de comunidades vdo apresentar
projetos nas &reas de criagdo de ani-
mais silvestres, ecoturismo, agricultura
orgdnica, artesanato, aproveitamento *
alimentar e plantas medicinais.
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