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A fazenda Inhamuns, no distrito de Benfica, em Benevides, Regido Metropolitana de Belém, no
Pard, ja estd em condi¢Bes de comercializar 20 mil tartarugas para os mercados de Belém,
Fortaleza, S&o Paulo e pragas internacionais como Franga e Estados Unidos. A producio faz parte
do Projeto de Criagéo de Tartarugas da Amazonia, or¢ado em R$ 260 mil, com recursos do Banco
da Amazdnia por meio do Fundo Constitucional do Norte (FNO) e do préprio produtor, Antfnio
Erlindo Braga.

Hoje a fazenda possui 60 mil unidades em cativeiro, devendo atingir em breve a meta de 100 mil
tartarugas. Elas estdo prontas para a comercializagdo a partir de 1 quilo e meio, quando ja podem
ser abatidas e fornecidas para supermercados e restaurantes.

O projeto, pioneiro no estado, foi aprovado pelo Instituto Brasileiro de Meio Ambiente e Recursos
Renovaveis (Ibama), por intermédio do Centro de Conservacdo e Manejo de Répteis e Anfibios
(Ran). O centro tem por finalidade realizar, coordenar e promover, em dmbito nacional, os estudos
para a conservagdo e o manejo dos répteis e dos anfibios continentais, tendo como prioridade de
acdo as espécies nacionais de interesse comercial e as ameagadas de extingdo.

O plantel de queldnios da fazenda Inhamuns estd dimensionado para 100 mil unidades, com prazo
de implantag@o em oito anos. A comercializagdo de fato acontece a partir de julho deste ano,
inicialmente para os restaurantes Avenida e L& em Casa, na capital. Os restaurantes Beto Grill's e
da Assembléia Paraense ainda esperam a aprovagdo do Ibama para a comercializagdo do produto
para o setor gastrondmico. O quilo da tartaruga abatida no atacado ficarda em torno de R$ 18.

O investimento foi aprovado de acordo com as normas do Programa de Desenvolvimento Rural -
Prodetur, vinculado ao FNO, programa que financia varios investimentos de criadores de peixes e
camardo. Neste caso, o prazo de pagamento se estende por 12 anos, ja inclusos 2 anos de
caréncia. Os encargos ficam em 8,5% por ano. Se o produtor pagar suas contas em dia, ainda
recebe bénus de 15%.

Na fazenda, as tartarugas sd@o alimentadas com uma ragdo pro-peixe da marca paulista Socil
Guyomarch. A tonelada da rag8o custa R$ 700, com teor de 28% de proteina bruta e 3% de célcio.

A alimentagdo dos queldnios também € tema do projeto de pesquisa Composicdo Quimica do
Conteudo Estomacal das Tartarugas Amazonicas, desenvolvido pela professora de Nutricdo e
Alimentos de Organismos Aquaticos, Maria de Jesus Rodrigues, da Faculdade de Ciéncias Agrérias
do Para (Fcap). O projeto, aprovado tecnicamente pelo Ibama, com recursos da extinta Sudam, ja
concluiu etapa de campo no ano passado com 5 viagens a reserva do rio Trombetas, em Oriximina.
"Agora, estamos trabalhando a segunda etapa com as 32 amostras de espécies no laboratério de
Nutricdo Animal da Fcap’, diz a professora Maria de Jesus. O relatério final devera ser apresentado
no decorrer do segundo semestre.

Estrutura

A fazenda Inhamuns estd estruturada com 20 tanques. A agua do criadourc é captada por meio de
uma barragem bombeada para uma cisterna, de onde é distribuida aos viveiros por gravidade. O
abastecimento dos tanques tem entrada e saida de dgua independentes, tendo cada viveiro canais
de abastecimento e drenagem auténomos.
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Anténio Braga informa que o criadouro da fazenda reterd para a reprodugdo 10% do seu plantel, e
a selegdo serd feita por ocasido da separagéo dos animais para comercializacdo, sendo a proporgdo
de um macho para cinco fémeas. A praia artificial de reproducéo terd que obedecer as normas do
Ibama, que exigem a disposicdo de um microcambiente adequado a reproducdo em cativeiro.

No abate, os animais primeiramente irdo permanecer por 24 horas em agua corrente, sendo em
seguida postos em recipientes para limpeza e inspegdo sanitaria. Depois, as tartarugas serfo
insensibilizadas com baixissimas temperaturas, em estado de letargia. Os animais serdo
sacrificados mediante a decapitagdo. Separada a carapacga do plastrdo, sera feita mais uma
inspegdo sanitaria para exame de qualidade da carne, bem como a separacio dos quartos
dianteiros, traseiros, visceras vermelhas e banhas, para finalmente a mercadoria ser embalada e
armazenada em camara frigorifica para a comercializagdo.

Dentre os produtos da tartaruga que podem ser comercializados, temos a carne (40%}, visceras
(13,33%), ossos e pele (6,66%), carapacga e plastréo (26,66%) e a gordura {13,33%). As
empresas de cosméticos Jurud e Chamma ja sinalizaram interesse na comercializagdo da gordura
do animal a partir do segundo semestre e o proprietario da fazenda também ird comercializar a
carapaga para restaurantes que servem a iguaria na casca, bem como para fins artesanais,

Atualmente, existem no Brasil 82 criadouros de tartaruga nos Estados do Amazonas (maior
concentragdo), Acre, Amapa, Goias, Para, Rondbnia, Roraima e Tocantins. Os sete criadouros do
Para estdo localizados em Castanhal, Mosqueiro, Benevides, Maraba e Santarém.

A partir de julho, quando o projeto ganhara o status de empresa, Antdnio Braga pretende firmar
parcerias para os servigos de comercializagdo e industrializagdo com a empresa Amazonia Indlstria
Alimenticia S/A (Amasa), que trabalha com a exportagdo de camardo-rosa.

Augusto Pachéco
de Belém
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