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SLOW FOOD

Brasil leva 15 ingredientes
nativos a evento na Italia

AlTtédliaserdinvadidapor produ-
tosbrasileiros na proximasema-
na, durante o 12° Terra Madre
Saldo do Gosto, organizado pe-
lo Slow Food, de 20 a 24 de se-
tembro em Turim. Serdo 15
ingredientes nacionais
dentre os 300 itens
de 140 paises que
o evento exibird
entre as chama-
das fortalezas
domovimen-

to, fundado pelo italiano Carlo
Petrini em 1986.

Levados poruma comitivade
cerca de 100 brasileiros, irdo o
guarand dos indios saterés-

Nordeste.
© 0 umbu,

o fruto que
daem
abundancia
na caatinga

EVECCA TAPIE

mauc¢s e o mel de abelha canu-
do, da regido Norte; o maracu-
jé-da-caatinga, o licuri, o umbu,
omel de mandacaiae o cacaude
sistema cabruca da Bahia, do
Nordeste; a castanha-de-baru,
o pequi mineiro e o pequi do
Xingu, além do gergelim kalun-
ga e da macatba, do Centro-
Oeste e do Sudeste;eobutidea
farinha de mandioca catarinen-
ses e 0 pinhdo, do Sul.

E amaior participacio de in-

Sudeste.
Castanha-
de-baru
também
esta entre
os 15 itens

LUCAS TERRIBILT

gredientes nativos, jd que fo-
ram criadas sete novas fortale-
zas desde a ultima edicdo do
Terra Madre. As fortalezas, ini-
ciadas em 1999, reinem produ-
tos de produtores pequenos e
isolados para fortalece-los e ge-
rar sustentabilidade para a ca-
deia produtiva.

Além da participacio por
meio de produtos e produtores,
osbrasileiros também fardo par-
te de debates. Entre eles, havera
oférum “As abelhas sem ferrdo
eoextraordindrio melda Améri-
ca Latina” e “Cozinha baiana:
sabores do mar e dendé”, com
os chefs baianos Caco Marinho
e Fabricio Lemos. A apresenta-
doraBela Gil representard o Bra-
silno férum de comida para be-
bés, dentro da drea sobre ali-
mentacdo e satide.




